
Wij beschikken over een ruimte waar gezelschappen tot maximaal 27 personen apart kunnen dineren. Van zondag tot en met 
donderdag kunnen wij zelfs groepen tot 40 personen plaats bieden.

Als u met meer dan 10 personen komt, zijn we genoodzaakt uw menukeuze te beperken, u vindt de beschikbare groepsmenu’s 
­hieronder. Alle menu’s zijn inclusief onbeperkt bruisend en plat gefilterd en gekoeld water.

Hoe gaat het in zijn werk?
1. 	 Uiterlijk 5 dagen vóór uw diner kiest u voor uw gezelschap één van de groepsmenu’s uit
2. 	 2 dagen voor aanvang van het diner geeft u het definitieve aantal gasten door. Dit aantal brengen wij in rekening.
3. 	 Alle aanwezige gasten van uw groep kunnen aan het begin van het diner hun keuze uit dit geselecteerde menu aan de 		
	 bediening doorgeven
4.	 Als er gasten met speciale dieetwensen of allergieën zijn, horen wij dit graag van tevoren

groepsdiner

Kaiserstraat 7, 2311 GN Leiden

+31 71 5143388
restaurant@verbodentoegang.nl

www.verbodentoegang.nl

IN CASSATIE €49,00
4 GANGEN 

Een staartje krijgen
tostada met rivierkreeftstaartjessalade,

gepofte radijs en avocadomousse
of

Vluchtgevaar
salade met wildzwijncoppa,

eendenrilette, geroosterde spruitjes
en zwarte bessencompote  

Vreemd luchtje aan zitten
gerookte knoflooksoep met krokante

knoflook en wildzwijncoppa
of

Vette buit
gebakken gambas met gegrild buikspek

en Ibericochips, kreeftenmayonaise
en bietencrème 

Juweelroof
gegrilde tonijn met gebakken coquilles, 

gegrilde courgette, courgettetartaar
en witte wijn- limoensaus

of
Er hert vandoor gaan

gegrilde hertenbiefstuk met hertensukade-
wonton, cantharellesjus, pastinaakpurée en 

geroosterde spruitjes

Hartig woordje
diverse soorten kaas met vijgencompote en 

geroosterd suikerbrood
of

Appeltje te schillen hebben
warme veganistische appel- rozijnencrumble 

met kaneel en vegan vanille ijs

Heeft u een allergie?
Laat het ons weten!

Rode kaart
carpaccio van runderhaas met uitgebakken 

spekjes, Parmezaanse kaas, pitten
en balsamico- rode ui dressing

of
A hoor(n)zitting

veganistische geitenkaas crème brûlée met 
ahorn- tijmgel, roggebroodkrokantjes,

mosterdkaviaar en rode koolsalade

Gratie verlenen
kalkoenrolletje met kalkoenspek en

cranberrykaas op een stamppot van zoete 
aardappel en bloemkool, geserveerd met 

mosterdkaviaar en mosterdjus
of

Skreigenwijs doen
vispotje van skrei, mosselen en gamba met 

witte wijn, kruidenroomkaas, Gruyère en 
bospeen, geserveerd met maisbrood

of
Geen kaas van eten

veganistische cachapa met pulled aubergine, 
veganistische blauwe kaas, pico de gallo

en rode kool  

Appeltje te schillen hebben
warme veganistische appel- rozijnencrumble 

met kaneel en vegan vanille ijs
of

Brandgevaar
crème brûlée van witte chocolade met ijs

GEDOOGMENU €38,00
3 GANGEN 

HOGER BEROEP €42,00
3 GANGEN 

Rode kaart
carpaccio van runderhaas met uitgebakken 

spekjes, Parmezaanse kaas, pitten
en balsamico- rode ui dressing

of
Vluchtgevaar

salade met wildzwijncoppa,
eendenrilette, geroosterde spruitjes

en zwarte bessencompote
of

Een staartje krijgen
tostada met rivierkreeftstaartjessalade, 

gepofte radijs en avocadomousse
of

Inluizen
veganistische steak tartaar van biet en

Bellesud tomaat met enoki,
worteleidooier en broodkrokantje

Topcrimineel
gegrilde biefstuk met roerbakgroenten en 

romige pepersaus
of

Gratie verlenen
kalkoenrolletje met kalkoenspek en
cranberrykaas op een stamppot van

zoete aardappel en bloemkool, geserveerd 
met mosterdkaviaar en mosterdjus

of
Skreigenwijs doen

vispotje van skrei, mosselen en gamba met 
witte wijn, kruidenroomkaas, Gruyère en 

bospeen, geserveerd met maisbrood
of

Zwartrijden
Chaumesmuffin met pompoenpurée, pom-

poen Reibekuchen, uitgebakken oesterzwam 
en zwarte knoflookmayonaise

Wit voetje halen
trifle van sinaasappelmousse,

gembercrumble en witte chocoladeschuim
of

Appeltje te schillen hebben
warme veganistische appel- rozijnencrumble 

met kaneel en vegan vanille ijs
of

Nootarieel recht
oubliehoorn met hazelnotenmousse,
chocoladecrumble en karamelschuim


